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Aperitivo con antipasti di stagione caldi e freddi, prosciutto cotto in crosta di pane, prosciutto crudo 
tagliato al coltello, spiedini di carni miste cotti a vista dallo Chef, verdure in tempura di riso                  

e frivolezze in sfoglia, vino bianco e rosso del Castello e Prosecco. 
 

Nido di bruscandoli, gelato allo stravecchio e cialda di frico. 

Tortino di melanzane, formaggio di malga e pomodori confit in crema di curcuma. 

Tagliolino verde di ortiche, asparagi nostrani e prosciutto crudo croccante. 

   Roastbeef in crosta di sale, salsa al Refosco e miele formentino, ratatuille dell'orto e patate saltate 

 
Tortino di fragole e crema Chantilly alla vaniglia con salsa fondente di cioccolato al cardamomo. 
                                                                                                Caffè 

 

ABBINAMENTO VINI 

Sauvignon - Ribolla gialla - Tocai Friulano - Pinot nero - Ribolla gialla spumantizzata 
 

                          Previsto un menu alternativo per chi non gradisce i formaggi 

 

Costo della serata € 60.00  – prenotare via mail a segreteriaducato@yahoo.it –oppure 

info@salvin.it o al n° 348 4462650 

Con partenza alle ore 17.15 sarà disponibile un pullman presso il parcheggio del Teatro Nuovo 

in Viale Trieste a Udine, per chi non volesse utilizzare i mezzi propri 

 

 

 

 

Ingresso processionale della Corte Ducale e del Senato nella sala                                 

per  la cerimonia di investitura  dei nuovi nobili  . 

Quindi la Corte Ducale, il Senato, tutti i nobili ed i loro ospiti si  trasferiranno 

per l’aperitivo nel parco del castello e poi nella sala dell’arazzo.          
 

mailto:segreteriaducato@yahoo.it
mailto:info@salvin.it

